Vinny listek

Rozlévané vino bilé, ¢ervené a riizové dle nabidky

2 dcl 30,- 5 dcl 75,-

5 dcl vina je podavano ve stylovém dZbanku

Jakostni vina bila 0,75 1

Chardonnay suché 160,-
Odriida pochazi z Burgundska. Vzhledové je podobna Rulandskému bilému. Vino z téchto
hroznu je vSak plnéjsi, korenitéjsi s ovocnymi tony a elegantni kyselinkou. Skvéle chutna k
bilym polévkam a omdckam.

Rulandské bilé polosuché 140,-
Vino, které svym delsim zranim nabyva na kvalite, dostavda svou typickou chut' a buket.
Vyznacuje se zlatozelenou barvou a neutralni vuni. V chuti jisté ocenite jemnou chlebovinku.
Vino bylo doslazeno vakuove odparenym hroznovym mostem. Vyvazuje hutnéjsi upravy
telectho nebo drubeziho masa, mekké syry s bilou plisni a hustsi polévky.

Rulandské $edé suché 160,-
Vino pochazejici z Francie je zlatozluté barvy S plnou decentni korenitou vuni. V chuti je vino
koreni té s nizsim obsahem kyselin. Doporucujeme jej k hutnéjsim upravam dribeze a k
dezertiim.

Sauvignon suché 160,-
Je velmi obliben a cenén mezi znalci vina. Vino se vyznacuje broskvove-muskatovou nebo
koprivovou chuti a viini. Patri mezi typické odriidy znojemské vinarské oblasti, kde dosahuje
stabilné vysoké kvality. Poddvame k syriim typu Cedar, Fizkiim, dribezi, ale i ke sladkému
cukrovi.

Tramin ¢erveny suché 160,-
Patri mezi vina S vyraznou, plnou, korenénou chuti. Barva je intenzivni, zlatozluta. Vino ma
nizsi obsah kyselin. Vhodny k syrum typu Cedar, pecenému kureti ¢i kriitim rizkum, ale i ke

sladkym jidlim.

Veltlinské zelené suché 120,-
Pomalu a pozdné zrajici odriida se vyznacuje jemné korenénou, ve znojemské oblasti az
horkomandlovou chuti, mirné medovou vuni a typickou nazelenalou barvou. Poddva se k
tvrdym syrum, morskym rybam, rizkum, dusenému kureti, kachné, huse a pecenym jatriim.



Jakostni vina cervend 0,75 1

Cabernet Sauvignon suché 160,-
Velmi pozdné zrajici odrida vyzaduje zahrevné pudy pro lepsi vyzrdavani. Jen na takovych pak
poskytuje vino s rubinové cervenou barvou, V chuti pripominajici cerny rybiz. Miizeme
doporucit k silne korenenym jidlium a biftekim.

Modry Portugal suché 160,-
Suché cervené vino jemné lahodné az kvétinové chuti bez vyraznéjsiho obsahu kyselin a
trpkéeho taninu a proto sametoveé mékke, se syte cervenym az grandatovym zbarvenim.

Rulandské modré suché 160,-
Odrida s malym hroznem a malym mnozstvim barviv poskytuje vina s cihlové cervenou
barvou, sametovou chuti a vuni. Starim nabyva na jakosti. Poddvejte nejlépe k tmavému masu
a polévkam.

Svatovavrinecké polosuché 140,-
Vino zarivé grandtové barvy s odstinem do fialova. V chuti je ovocné, plné, vyrazné s
prijemnou trislovinkou. Vino bylo doslazeno vakuové odparenym hroznovym mostem.
Poddvame k uzenym syriim, téstovinam, bifteku, rostbifu, kachné, huse, skopovému a zvérine.

Merlot suché 180,-
Elegantni vino s jemnou tiislovinkou, dobre vyvdazenou ovocnou chuti a typicky rubinovou
barvou. Ve vuni citime naznak rybizu a fialek Doporucujeme k chutové vyraznym a
korenénym pokrmuim, téstovinam, rizotu, minutkam a jidliim upravenym na houbach.

Zweigeltrebe rosé polosladké 180,-
Barva vina je lehce rizova pripominajic tence nakrdjené platky lososa. Vino md svezi vyrazné
ovocnou vuni podobnou cerstvé natrhanym listkum jahodniku a maliniku. Chut je velmi
prijemné sladéna, kde se harmonicky doplnuje zbytkovy cukr a pikantni kyselina, pripominajic
malinovou limonddu. Spravné vychlazené prijemné osvezi pri letnich obédech.

Priivlastkova vina 0,75 1

Chardonnay pozdni sbér 240,-

Vino ma zlatavou barvu, harmonickou a intenzivni viini. V chuti ocekavejte jablka, hrusky,
akat i zluté ovoce. Je vhodné pro delsi skladovani ve sklepé pro svoji svezi Kyselinku. Hodi se
pro slavnostni prileZitosti. Predevsim k polévkam a smetanovym omdackam.

Rulandské Sedé pozdni sbér 280,-
Burgundska odrida, ktera vznikla pupenovou mutaci z odrudy Rulandské modré. Hrozny
dobre vyzravaji a maji vysokou cukernatost. Museji se rychle zpracovavat, aby nebylo vino
naruzovelé barvy. Vino je velmi vhodné do archivu, vyznacuje se plnosti, decentnosti a vyssi
barevnosti. Vino zlatoZluté barvy, plné, s neutrdlni viuni a chuti. Hodi se k rybim specialitam,
driibezi, hutnym a korenénym jidlum nebo zakuskiim.

Ryzlink rynsky pozdni sbér 230,-

Pravem byva oznacovan ,, kralem vin“. Vyborné vino s vyraznou chuti a viini. Svezi kyselinka
uchovava tomuto vinu skvélou chut'i po delsi dobé zrani. Svym buketem je prirovndvan k viini
lipového kvetu. Chutnad k tvrdym syriim, telecimu masu, rybam i studenym predkrmiim.



Tramin ¢erveny pozdni sbér 280,-
Labuzniky vyhledavané vino jemné nasladlé chuti s intenzivnim buketem, ktery pripomind
vuni rozkvetlych rizi. V chuti ocekavejte koreni, med i exotické ovoce. Pro nizky obsah kyselin
a svou charakteristickou korenitou chut patri mezi lahudky. Vino lze doporucit pro slavnostni
chvile a rodinné oslavy.

Zweigeltrebe barrique 240,-
Zranim Vv barikovych sudech po dobu dvandcti mésicii vino ziskalo ndadherné vanilkové aroma
S jemnymi tony cerveného bobulového ovoce a horké cokolady, v chuti sametové s prijemnou
trislovinkou. Vino je vhodné kombinovat s pokrmy z tmavého masa nebo ze zveériny.

Rulandské modré pozdni sbér 240,-

Vino s cihlové cervenou barvou, sametovou chuti a viini. V chuti pripominajici susené Svestky
a vyrazné komplexni viiné s tony prezralych hroznii, hrozinek. VI chuti je vino plné s dlouhym
doznivanim vsech vjemii. Pri stolovani se doporucuje k pecenym masim, zveriné a pernaté
ZVETi.

Péstitelsky Sekt Lechovice Demi 0,75 1 290,-

Péstitelsky Sekt Lechovice Brot 0,75 1 290,-

Péstitelsky sekt smi byt vyroben jen samotnym péstitelem révy vinné. Vyznamny je fakt. Ze si
vyrobce sam urci optimalni dobu sklizné, vybérem nejvyzrdlejSich hrozmi jiz ve Vinici, a
kombinaci odrud. Sekt vyrabény tradicni metodou druhotného kvaseni v lahvi, tedy metodou,
kterou udajné cirou nahodou objevil v roce 1668 poloslepy mnich Dom Perignon Vv opatstvi
Huttvillers ve Francii. Metoda spocivd v druhotném zakvasent jiz hotového vina v lahvich a
jejich téesném uzavrieni korunkovou zdatkou. Prokvasenim tohoto vina vznika v lahvi kvasnicni
kal, ktery se odstranuje odstrelenim tzv. degorzovanim, pri vyuziti v lahvi nahromadeéného
oxidu uhlicitého, jenz ve viné ndsledné zpiisobuje jemné perleni. Sekt byl vyroben z vina
S niz§im extraktem (samotok) pro lepsi perleni a mensim obsahem alkoholu pro lepsi
prokvdseni, kupdzi odriid Rulandské bilé a Chardonnay.

Sekt Lechovice ze dna Vranovské pirehrady

Tento sekt vznika z osvedcené kombinace vybranych odrid révy vinné - Ryzlink rynsky,
Muskadt moravsky a Veltlinské zelené tak, aby vzniklo vino optimalni chuti a vynikajici jakosti,
u kterého kvalitu sektu zarucuje primo péstitel hroznii. Takto pFipravené vino pro druhotné
kvaseni tradicni metodou v lahvi je uloZzeno na dno Vranovské prehrady do hloubky 40 m, kde
tlak dosahuje hodnoty 5 atmosfér. Pokud chcete ochutnat toto vyjimecné vino, které zraje pri
stabilni, teploté 5°C, zucastnéte se nasi internetové drazby ve prospéch Centra Paraple
(www.paraple.cz) na internetovych strankach www.vslechovice.cz.

Vinné sklepy Lechovice, okres Znojmo
e-mail: info@vslechovice.cz, www.vslechovice.cz
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